
 
Herzlich Willkommen im Gasthof Neuwirt 

 
 

Vorspeisen  
Tranchen von der rosa gebratenen Entenbrust € 15,80 
an Orangensoße mit Fruchtfilets und knusprig gebackenes Kartoffelstroh 
Terrine aufgeschmolzene Brotsuppe  €   7,60 
mit gerösteten Zwiebeln und kälberne Briesmilzwurst 
Gebackener Ziegenkäse € 14,20 
an lauwarmen Zimtfeigen, mit Schwarzbrotkrusteln 
Bunte Gärtnersalate „Beilagensalat“ €   7,60 
 

Bayerische Schmankerl & Klassiker 

Maishähnchenbrustfilet vom Grill € 20,90 
an glacierten Zuckerschoten mit knusprigen Rosmarinkartoffeln 
Wiener Schnitzel vom Milchkalb € 27,40 
in Butter gebraten mit Bratkartoffeln, Preiselbeeren und buntem Salat  
Portion Kälberfüße „gebacken“  € 18,20 
mit Kartoffelsalat  
 

Hauptgerichte vom Grill 
„Neuwirts Wintertraum“ 
Bayerisches Ochsenfilet an grüner Cognac Pfeffersoße,  € 34,80 
mit Grilltomate, Kartoffelgratin und Blattspinat 
Ochsenbackerl in Burgundersoße € 20,20 
an hausgemachten Semmelknödeln und gemischten Blattsalaten 
Grillteller „Nach Art des Hauses“  € 24,20 
mit verschiedenen Medaillons vom Grill, an hausgemachter Kräuterbutter,  
Speck, Würstl, Pommes frites und gemischtem Salatteller 
 
Wild aus dem Werdenfelser Land  
Eschenloher Hirschkalbslendchen vom Grill € 31,80 
mit Wildpreiselbeeren, Feigensoße,  
glaciertem Rosenkohl und Kartoffelkroketten 
 
 



 
 
 
Vegetarisch 
Hausgemachtes Kartoffelgratin € 17,80 
mit karamellisiertem Wintergemüse, frittierter Petersilie und Kräuterdip 
Winter Gemüsegröstl in Kokos Curry Soße € 16,60 
mit Basmatireis und Chilifäden 
 

Fisch aus See und Meer 
Winterfischteller € 28,80 
Seeteufel, Lachs und Kräuterscampi vom Grill 
an Champagner-Kaviar-Soße, mit Mandelblattspinat und Risoleekartoffeln 
Saibling „Müllerin Art“ oder „Blau“ aus eigener Aufzucht € 29,40 
mit zerlassener Butter, Petersilienkartoffeln und Salatteller 
Goldbarschfilet € 17,80 
im Weißbrotkrumenmantel knusprig gebacken, mit Remouladensauce  
und Kartoffel-Rucola-Salat 
 

Kalte Gerichte 
Portion Tatar „Zum selber Anmachen“ € 21,20 
mit Essiggurke, Zwiebeln, Kapern, Sardellen und Ei,  
dazu Butter und Brot „Gerne auch fertig zubereitet“. 
Brotzeitbrett’l € 15,80 
mit geräuchertem-gekochten Wammerl, Radi, 
Wurst- und Schinkenspezialitäten, Obatzda, Butter und Brot  
Käsebrett’l 
Auswahl von Käsespezialitäten, Weintrauben, Butter und Brot € 15,90 
 

Desserts 
Hausgemachter Kaiserschmarrn  € 13,20 
mit Rosinen und Mandeln, dazu Apfelmus  
Gebrannte Quarkcannelloni  € 10,50 
auf karamellisierten Zimt-Feigen 

 
Wir wünschen Ihnen einen Guten Appetit! 

Familie Schmidramsl mit Team 
Gerne auch zur Selbstabholung aus dem Neuwirts Drive In mit 5% Rabatt 


