k%% Hotel am Schlofipark

Tagungs- und Seminarhotel

Fingerfood Buffet ab 8 Personen EUR 15,80 (Stand 01.2018)

Tomatencremesuppe aus dem Topf
*ok kK

Kalt:
Rohkoststifte (Kohlrabi, Gurke, Zucchini, Staudensellerie, Karotten) mit Kriauterdip

* F KK

verschiedene Canapées (Schinken, Salami, Kise, Lachs, Fleischpflanzerl, Radieserl)

* K KK

Warm:

Rapas (Tintenfischstreifen), Zwiebelringe, Chicken Wings, Gefliigel-Nuggets, Garnelen im
Teigmantel, Cheese Poppers, Paprika Poppers, Gefliigel-Ananas-SpieSchen, Mozzarella-
Sticks, Mini-Friihlingsrollen,

dazu verschiedene Dips siiBsauer-scharf

O i

Dessert: Verschiedene Cremes, Fruchtsalat und Eis



k%% Hotel am Schlofipark

Tagungs- und Seminarhotel

Bayerisches Buffet ab 35 Personen EUR 26,00 (Stand 01.2018)
unter 35 Personen EUR 30,00

Chiemsee ‘er Riucherfischplatte mit Aal, Renke, Forelle und Saibling,

Tafelspitzsiilze in Kiirbiskerndlmarinade oder Schweinskopfsiilze,

Hausmacher Brotzeitbrettl mit Schinkenspezialititen,

Bayerischer Bauernspeck,

Warme Fleischpflanzerl,

Radi, Radieserl, Schnittlauchbrot,

Hausgemachtes Griebenschmalz, Presssacksorten, hausgemachte Leberwurst,
Regensburger Wurstsalat, Gurkensalat, Speckkrautsalat, Kartoffelsalat, Bohnensalat, Rote-
Bete-Salat, Deftiger Nudelsalat

KK KK

Kartoffelsuppe mit Speck und Majoran oder
Lebernockerlsuppe (wird am Tisch serviert)

O i

Rotbarschfilet gebraten, Kriuterbutter und Dampfkartoffeln

Resch gebratene Bauernente, Kartoffelknodel, Reiberdatschi

Glacierte Kalbsbrust mit Brezenfiillung

Hirschkalbsgulasch, Semmelknodel, Rahmschwammerl, Apfelblaukraut

* F KK

Apfelkiicherl mit Zimtzucker und Vanillesauce
Bayerisch Creme mit Fruchtmark
Topfenstrudel mit frischen Friichten

Eissorten nach Wahl

* F KK

Andechser Kasbrett’l mit O bazda, Kréautertopfen,
Holzofenbrot und gemischter Brotkorb, sowie Butterrosen



k%% Hotel am Schlofipark

Tagungs- und Seminarhotel

SchloBpark Buffet ab 40 Personen EUR 41,00 (Stand 01.2018)

Warme Gerichte

Scampi im Teigmantel, Zander- oder Forellenfilet in Rieslingsauce
Filetspitzengulasch ,,Stroganoff*, Geschnetzeltes Kalbfleisch
Kalbshaxe glaciert oder Kalbsbrust gefiillt, Ginsebrust gebraten
Selbstverstindlich reichen wir jeweils die Originalsaucen dazu.

Beilagen wie
Kartoffelknodel, Reiberdatschi, Reis, Gemiise der Jahreszeit, Schupfnudeln, sowie ein
vegetarisches Spezialititengericht

* kKK

Salatbiiffet - Auswahl an Salaten Ihrer Wiinsche sowie 3 verschiedene Dressings
* kKK

Suppe - nach Threr Wahl (wird am Tisch serviert)

xR KK

Kalte Speisen

Gefliigelplatte, Wildplatte, Fischspezialititenplatte
Gourmetsalat wie z.B. Krabben- oder Crevettencocktail
Gefliigelsalat, Fischsalat, Waldorfsalat, Pilzsalat
Rindfleischsalat mit roten Bohnen

Matjescocktail, Wildpastete mit Sauce Cumberland

* F KK

Brotkorb
mit verschiedenen Sorten von Gewiirz- und Wei3brot, Partybrétchen dazu Butterrosen

Obstkorb

* F KK

Dessertbiiffet

SitiBspeisen- und Eisspezialititen auf Spiegelplatte

Kisebrett

Franzosische Kisespezialititen und bayrische Késesorten dazu Trauben, Radieschen und
reiche Garnierung



k%% Hotel am Schlofipark

Tagungs- und Seminarhotel

Italienisches Buffet pro Person EUR 30,00

Kalte Speisen

Mozzarella auf Tomatenscheiben mit Basilikum
Mortadellaréllchen mit Thunfischcreme

Marinierte Artischocke mit Riccotta und Kriutern
Gebratene Garnelen auf Zucchini
Meeresfriichtesalat mit Tomatenwiirfeln und Oliven
Parmaschinken an Melone

KK KK

Zwischengerichte
Steinpilzrisotto oder Minestrone

O O

Warme Speisen

Minipizza ,,Frutti di Mare*

Gebackene Calamari mit Aioli
Tortellini mit Spinat und Ricotta gefiillt
KalbsspieBchen‘““Saltimbocca*
Gemiiselasagne mit Melanzane

* KKK

SiiBspeisen

Orangengelee mit Camparischaum im Glas,

Cassata, Zuppa Romana, Cappuccino-Creme, Fruchtsalat
Fruchttortchen mit Mascarponecreme

* KKK

Kise
Kisewiirfel mit Trauben und Oliven

* K KK

Dazu reichen wir italienisches Wei3brot und Pizzabrot

(Stand 01.2018)



k%% Hotel am Schlofipark

Tagungs- und Seminarhotel

Buffet Business ab 18 Personen EUR 22,50

Suppe

Tomatencremesuppe mit Croutons

* F KK

Warme Gerichte

Geschnetzelte Truthahnbrust in Currysauce mit Butterreis
Kleine gebackene Schweineschnitzel

Gebratene Poulardenbriistchen

Tortellini mit Tomaten und Schinkenstreifen

Tagliatelle in Sahne mit Pilzen

O i

Kalte Platten

Rosa gebratenes Roastbeef
Riaucherfisch
Verschiedene Medaillons

* F KK

Salate
Rindfleischsalat
Nudelsalat
Kartoffelsalat
Waldorfsalat
Tomatensalat
Gurkensalat
Wourstsalat

* F KK

Nachspeisen

Rote Griitze mit Vanillesauce
Apfelstrudel

Obstsalat in Kirschwasser

(Stand 01.2018)



k%% Hotel am Schlofipark

Tagungs- und Seminarhotel

Vorschlige fiir 3-Gang-Tagungsmenii (Stand 01.2018)

Menii 1

Tomatencremesuppe mit Croutons

Gebackenes Cordon bleu vom Schwein mit Pommes frites und buntem Salat
oder

Gebratenes Pangasiusfilet auf Tomatenreis mit Rieslingsof3e

Marinierte Friichte mit Vanilleeis

Menii 2

Bunter Salatteller mit gebackenen Calamariringen und Aioli

Sherryrahmgeschnetzeltes vom Kalb mit Farfalle und glaciertem Karotten-Erbsengemiise
oder

Pochiertes Schlankwelsfilet mit Petersilienkartoffeln und knackigem Blattsalat

Mit Schokoladeneis gefiillter Crépe an Vanillesof3e

Menii 3

Kartoffel-Kressesuppe

Putencurry mit Rosinenreis und buntem Salatteller

oder

Mit Tomaten und Mozzarella gratiniertes Kartoffelrosti an Basilikumschaum mit knackigem Blattsalat
Hausgemachter Schokoladenkuchen mit Vanille-Rumsofie

Menii 4

Knackiger Blattsalat mit gebratenen Austernpilzen

Gebratener Fleischspiel in pikanter Zigeunersofle mit Kréuterreis
oder

Gebratenes Lachsfilet auf Blattspinat mit Petersilienkartoffeln
Orangen-Quarkcreme



